
NOS ENTRÉES

Our Menu

NOS PLATS

NOTRE FROMAGE

NOS DESSERTS

Entrée - Plats
- Fromage - 

Dessert 
€67

Entrée - 
Plats - Dessert

€55 (+€5 si fromage)

Betterave rouge rôtie au poulet fumé - €21

Carpaccio de canard sauvage et mayonnaise à la truffe - €25

Toast aux champignons des bois et burrata - €22

Ris de veau aux morilles farcies à la crème de shiitake - €24 

Chicons au saumon fumé, sauce à l’estragon - €29

Filet de biche, poire au vin rouge, sauce fine champagne 
et gratin dauphinois - €35*

Rable de lièvre, céleri-rave, choux de Bruxelles, pommes 
duchesse, sauce au poivre - €35*

Lotte au lard fumé, purée de panais et romarin - €30

Assortiment de fromages Van Tricht, confiture maison et 
pain artisanal - €15

Crème brûlée à la vanille - €13

Cheesecake à la mandarine - €12

Tiramisu à la banane et à l’advocaat - €14

Clafoutis aux fruits et glace à la cannelle - €13

SUIVEZ-NOUS

@restaurantromy

RESTEZ INFORMÉ GRÂCE À 
NOTRE NEWSLETTER

Bienvenue chez Romy

Découvrez la cuisine 
contemporaine de la chef 

Romy. Elle donne aux saveurs 
les plus pures de la saison une 
tournure unique, toujours dans 
le respect des produits locaux.

Bon appétit !

RENSEIGNEZ-VOUS SUR NOS CAFÉS ET THÉS ACCOMPAGNÉS DE PETITS 
DÉLICES FAITS MAISON.

EN CAS D’ALLERGIE N’HÉSITEZ PAS À NOUS PRÉVENIR

* +7 euros pour filet de biche & rable de 
lièvre

* +7 euros pour filet de biche & rable de 
lièvre


